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15 October 2020: CHARDONNAY  gebracht door Gerda De Moor 

1. Chardonnay Las Ninas reserva Ella – 2018 – Chili Colchagua-vallei < Rappel-vallei Rangorde Prijs (€) 

Kleur Goudgeel 

/ 11.5 
Geur Boter,zacht, mineralig, wat nootjes 

Smaak Zacht in aanzet, goede zuren vooral op eingde,amandel,  mineralig, bittertje op einde. Matige lengte 

Conclusie  

2. Dragon White Chardonnay – 2019 – Luigi Baudana – Italia – Piëmonte → Langhe Rangorde Prijs (€) 

Kleur lichtgeel 

/ 16.5 
Geur Exotisch aroma, ananas, vol en complex, violet, citrus toets 

Smaak Vol, exotish fruit, complex met aanwezigheid van citrus 

Conclusie  

3. Aldeneyck Chardonnay Heerlenlaak – 2018 – Aldeneik/Maaseik, België Rangorde Prijs (€) 

Kleur Goudgeel, mooie spiegel 

/ 23.5 
Geur Vanille, meloen, hazelnoot, citrus, gebrande toets, toast  

Smaak Elegante zuren, hout aanwezig, citrus, molligheid, bittertje op einde 

Conclusie Complexe ronde evenwichtige wijn met lange afdronk 

4. Andreas Gsellmann Chardonnay Exempel – 2017 – Oostenrijk - Burgenland Rangorde Prijs (€) 

Kleur Troebel geel (lijkt op orange wijn) 

/ 23 
Geur Gesloten, mineraliteit, lichte nootjes toets 

Smaak Lichte wijn, vooral zuren, citrus en korte afdronk 

Conclusie  

5. Chardonnay Morning Fog – Wente Vineyards – 2016 – Livermore Valley California – USA Rangorde Prijs (€) 

Kleur Licht goudgeel 

3 30p 17.6 
Geur Volle aroma’s, expressief, hout, abrikoos, vettig, honing toets 

Smaak Vol, mollig, goede zuren, hout, boter, vanille, getoast, mineralig vooral in afdron 

Conclusie Volle ronde complexe wijn 

6. Tempus Two Wilde Chardonnay – 2017 – Adelaide Hills – Australia Rangorde Prijs (€) 
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Kleur Goudgeel 

/ 17.6 
Geur Vol, vooral hout, licht mineralig 

Smaak Mineral, lichte wijn, grapefruit, citrus, bittertje op einde, mist fruit 

Conclusie  

7.  Meerlust Chardonnay – 2018 – Stellenbosch – Zuid-Afrika Rangorde Prijs (€) 

Kleur Goudgeel 

1 43p 21.9 
Geur Mineralig, citrus, hout, vol, warm aromatisch, licht gerookt, perzik 

Smaak Volle aanzet, midden vooral mineraliteit, boter, afdronk met bitterje, 

Conclusie Wijn met finnesse  

8.  Pouilly-Fuissé Sur La Roche – 2017 – Saumaize – Bourgogne – Mâconnais – France Rangorde Prijs (€) 

Kleur Licht goudgeel 

2 (34p) 25.2 
Geur Gerookte toetsen,vol expressief, rijpe peren 

Smaak Hout overheerst, gebrande toetsen, vol, wat citrus, mineralig in afdronk,vettig , complexe wijn 

Conclusie Mooie volle complexe wijn  
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